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MICROBIOLOGIA
Microorganismos

Se dice que estan en todas partes, pero no los podemos observar a simple vista. Existian
incluso antes de la formacidn de la atmédsfera en la Tierra, y actualmente dependemos de los
microbios para obtener diversos productos utiles para la alimentacién, la industria
farmacéutica y otras dreas.

Los microorganismos se clasifican segun sus formas, tamafos o propiedades y pueden ser
tanto benéficos como perjudiciales para otros seres vivos.

Bacterias, hongos, virus y parasitos.

Estos organismos microscépicos, tan pequefios que es imposible observarlos a simple vista, se
encuentran en todas partes. Fueron las primeras y, por un tiempo, Unicas formas de vida en el
planeta hace aproximadamente 4000 millones de afios. Sin los microorganismos hoy la vida no
seria posible, ya que gracias a éstos se generd parte de la atmdsfera en la Tierra. A pesar de
qgue son diminutos, entre los microbios se presentan muchas formas y tamanos diferentes que
los distinguen entre si.

Microorganismos Procaridticos: Bacterias

Las bacterias son organismos unicelulares que pertenecen al grupo de los procariotas, esto
quiere decir que carecen de un nucleo celular y de orgdnulos como las mitocondrias, los
cloroplastos o el aparato de Golgi, por lo que su material genético (ADN) se encuentra libre en
el citoplasma. A pesar de su sencilla organizacion celular, presentan una gran diversidad de
formas conocidas como filamentos, cocos, bacilos, vibrios y espirilos. Las bacterias miden entre
0.5 y 5 p de longitud; son tan pequeiias que es imposible verlas a simple vista, excepto cuando
se agrupan en colonias.

Estos microorganismos cuentan con una pared que envuelve a la célula y le proporciona
solidez y proteccion contra el ambiente externo. Esta cubierta, es decir, la membrana junto
con otras estructuras que rodean y protegen el citoplasma, no es una simple membrana. A
diferencia de la gran mayoria de los organismos superiores, las bacterias tienen que enfrentar
y soportar condiciones ambientales cambiantes e impredecibles, y en muchas ocasiones
hostiles. Para sobrevivir a esto, han desarrollado una sofisticada y compleja proteccidon que a la
vez permite de manera selectiva el transito de los nutrimentos que se encuentran en el
exterior y de los productos de desecho desde el interior.

Clasificacion

De todos los métodos que existen para clasificar y estudiar la morfologia de las bacterias, la
tincién Gram ha sido uno de los que mas han resistido el paso del tiempo. Esta técnica de
estudio, desarrollada en 1884 por el bacteriélogo danés Hans Christian Gram, permite hacer la
diferenciacién de las bacterias en dos grupos de acuerdo con las propiedades de sus
membranas para tefirse. Son bacterias Grampositivas las que después de la tincion se
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visualizan al microscopio con un color morado; en cambio, las bacterias Gramnegativas se
visualizan de color rosa, rojo o grosella. Este método (que permite hacer un estudio muy
general de las bacterias) puede complementarse con otros rasgos de estos microorganismos
que resultan atiles para agruparlos y clasificarlos, Se piensa que la diferencia entre los dos
grupos se debe a un mayor grosor de la pared celular, especificamente en una capa de las
Grampositivas, en donde el yodo vy el colorante precipitan y tifen la pared de color violeta. En
cambio, en el grupo de las bacterias Gramnegativas el colorante cristal violeta (o violeta de
genciana) se pierde facilmente. Sin embargo, existen algunas bacterias en las que este método
de identificacion no se puede aplicar debido al alto contenido de lipidos que presenta la capa
de la pared celular; tal es el caso de las micobacterias (Mycobacterium tuberculosis, causante
de la tuberculosis).

Microorganismos Eucariéticos Algas, Hongos y Levaduras

Los microorganismos eucarioticos son mas grandes y estructuralmente mas complejos que los
procariontes. Estd integrado por algas, hongos filamentosos y levaduras, hongos mucosos y
protozoos.

Las algas se distinguen porque contienen clorofila y pueden realizar fotosintesis. Pueden ser
unicelulares o formar agregados; aunque la mayoria son microscépicas, algunas pueden llegar
a crecer varios metros. Las diversas especies de algas son de color verde, pero unas pueden ser
rojas o marrones por la presencia de carotenoides en sus membranas y pueden subsistir en
ambientes altamente salinos o inclusive acidos, con pH por debajo de 4 o 5.

Los hongos se clasifican en unicelulares, como las levaduras del pan y la cerveza
(Saccharomyces cerevisiae), o pluricelulares, los cuales se caracterizan por formar cuerpos
filamentosos, como los champifiones. Segln su tipo de habitat también pueden ser saprofitos,
gue se alimentan de sustancias en descomposicidon; pardsitos, que se alimentan de los liquidos
internos de otros seres vivos; o simbiontes, que se asocian a otros organismos con beneficios
mutuos. Este dltimo es el caso de los liquenes, formados por la simbiosis de un hongo
(micobionte) y un alga (ficobionte); el hongo proporciona al alga agua y sales minerales,
mientras que el alga suministra al hongo los hidratos de carbono elaborados por ella mediante
la fotosintesis.

Desde una perspectiva microbiolédgica, se ha denominado “levadura” a todos los hongos con
predominio de una fase unicelular en su ciclo de vida.

Existen varios tipos diferentes de levaduras que se pueden encontrar en la naturaleza donde
los azlcares simples estdn presentes, como en los frutos, en la savia que se derrama de los
arboles o en el suelo alrededor de los arboles frutales. Es el principal organismo utilizado en la
fabricacion de cerveza y alcoholes. Vive en una solucién azucarada y sin aire, o con éste
minimamente disuelto; de este modo, presenta una forma particular de respiracién conocida
como fermentacién alcohdlica. En dicho proceso, la levadura utiliza el oxigeno de los azucares,
libera gas carbonico y forma alcohol en la solucidn. De manera similar, la levadura usada en la
panificacion es incorporada a la masa para levantar el pan gracias a que produce gas
carbédnico, en tanto que el poco alcohol producido en la fermentacién se evapora durante el
horneado. Sin embargo, no todas las levaduras son benéficas o utiles; algunas especies causan
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enfermedades mas o menos graves al ser humano. La Candida albicans, por ejemplo, es el
agente de la estomatitis micdtica o algodoncillo, una enfermedad que consiste en la
inflamacién de las mucosas bucales y que afecta especialmente a lactantes y personas
inmunodeprimidas.

Virus

Alun mas pequefias que las bacterias o levaduras, existen unas “entidades bioldgicas”
conocidas como virus. Los virus no son considerados células debido a que carecen de muchos
de los atributos de éstas. Por ejemplo, no contienen una maquinaria compleja que les permita
multiplicarse; tampoco cuentan con un metabolismo propio, es decir, no presentan aquellas
reacciones bioquimicas y procesos fisicoquimicos que les permitan obtener energia para
crecer, mantener sus estructuras o responder a estimulos de manera individual. Sin embargo,
si poseen informacidn genética, ya que estan formados por una molécula de acido nucleico,
qgue puede ser ADN o ARN, donde se almacena la informacion responsable de la transmisién
hereditaria, que en los virus se conoce como genoma virico, esto es lo Unico que les permite
controlar su replicacién y transferencia. La estructura de los virus es muy diversa y varia en
tamafio, forma y composicién quimica. Si pensdaramos en los virus como si fueran aquellos
chocolates que contienen caramelo liquido en el centro, el acido nucleico seria el caramelo
liquido, el cual siempre se mantiene en el interior; el chocolate que lo cubre seria la proteina
del virus que forma una pared para protegerlo. A esta capa exterior se le conoce como capside,
la cual ademds le ayuda al virus a entrar a una célula. Al conjunto del acido nucleico y la
capsida se le denomina nucleocapside, y en algunos casos representa la totalidad del virus. Sin
embargo, existen virus que ademads de la cubierta proteica contienen una membrana que,
retomando la analogia con los chocolates, es como la envoltura de celofan que los hace mas
resistentes; un ejemplo son los virus de la gripe e influenza
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